
業務用 冷水高圧洗浄機

HD 7/10 C Food

選ばれたクリーニング性能
お湯が使えて、油汚れに強い専用モデル
日常清浄の衛生管理はケルヒャー 高圧洗浄機から



食品加工の現場に オプション（FR 30 Me）を使用して水ハネ無く洗浄

PHD 204-02(HD 7/10 C Food_1711)

取扱店

www.kaercher.com/jp/

標準装備

高圧ホース
食品用15m
注文番号：6.110-063.0

トリガーガン
注文番号：4.118-005.0

3ジェットノズル
（ノズルサイズ 060）
注文番号：4.117-040.0

FR 30 Me
注文番号：
2.111-013.0

AVSスプレーランス
840mm
注文番号：4.112-006.0

高圧洗浄機用 洗浄剤

洗浄効果の向上にオプション

※各種取り揃えております。

・ペンシルジェット 0°

・広角ジェット 25°

・低圧ジェット 40°
（洗浄剤散布用）

● 記載の仕様・外観は、開発・改良により予告なく変更する場合があります。● ホース・コード類の長さに関して、実寸を±5%の範囲で設定しております。

機種名 注文番号 動力
(V)

吐出水量
(L/h)

最高給水温度
(℃)

モーター
入力/出力

(kW)

給水口径
(インチ)

質量
(kg)

寸法
長さ×幅×高さ

(mm)

HD 7/10 C Food
1.151-904.0(50Hz)
1.151-905.0(60Hz) 3 相 200 700

吐出圧力
(MPa)

10 80 3.0 / 2.2 3/4

電源コード
(m)

4.5 29 375×360×935

※1）高さはハンドル最大引き上げ時

※1

安心の長期保証

※当社ホームページでユーザー登録が必要です
※アクセサリー、パーツ、洗浄剤を除きます

品質に自信があ
るからこその長
期保証。
お客様が安心し
てお使い頂ける
ためのアフター
サービスを提供
しています。

2
登録ユーザー限定

業務用製品

4
縦型ボディで作業の際にスペース
を取りません。また、ハンドル部
分は折り畳むことができるのでコ
ンパクトに収納できます。

扱いやすい縦型ボディ
コンパクト設計

21 380℃の温水洗浄が可能
冷水仕様ながら、新開発のシリンダーヘッド
が80℃までの温水給水を可能にしたため、油
汚れに強く洗浄剤の泡切れも良いです。

高い洗浄力

耐油製品を標準装備
耐久性・耐油性

多機能の3ジェットノズル
汎用性・利便性

錆びないプラスチッ
クボディに、油汚れ
に強い耐油性タイヤ
と食品用高圧ホース
を装備しています。
タイヤ痕も付きにく
いので作業環境を衛
生的に保ちます。

標準装備の3ジェットノズルは、3種類のモー
ドが利用でき、このノズル一本で多様な洗浄
作業に対応します。

・給水最高温度は80℃。温水ボイラーにホースを接
続してご使用いただけます。

・尚、元止め式スチームミキシングバルブは、使用する
ことができません。

・但し、どうしても元止め式スチームミキシングバルブ
に接続する必要がある場合は、必ず80℃以下に調
整してご使用ください。

温水給水（蛇口から直接給水をする場合）
・自吸の場合は60℃以下の温水のみご利用できま
す。

・尚、元止め式スチームミキシングバルブは、使用する
ことができません。

・但し、どうしても元止め式スチームミキシングバルブ
に接続する必要がある場合は、必ず80℃以下に調
整してご使用ください。

自吸（ため水を使用する場合）

80℃までの温水を給水可能。設置も場所を取りません。
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