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KitchenPro                      

GF 25 - Grillreiniger 

Entfernt kraftvoll, schnell und effektiv 
hartnäckige Brat-, Grill- und Backrückstände in 
Backöfen, Bratröhren, Grillgeräten, Salamandern, 
Fritteusen und Kippbratpfannen.  Einsetzbar für 
alle Stahl- und Edelstahloberflächen. 
 

 

Eigenschaften 
 

 Hochkonzentriert 
 Wirkt schnell und kraftvoll gegen stärkste 

Verkrustungen 
 Gut haftender Schaum sorgt für lange 

Einwirkzeiten 
 Für warme Oberflächen bis max. 70°C 

geeignet 
 

Anwendungsgebiete: 
 
Restaurant, Catering:              Manuelle Küchenreinigung 
Hotellerie, Beherbergung:             Manuelle Küchenreinigung 
Kranken- und Pflegeheime:         Manuelle Küchenreinigung 
 
                           
 

Verarbeitungsmöglichkeiten 
 
 Manuell 

 

 
 
 
 
 
 
Gebindegrößen Teilenummer 
12 kg  3.346-344.0 
12 x 1 l 3.346-345.0 
1 l 3.346-346.0 

 
 

 

pH-Wert 

 12.2 
Im Konzentrat 
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Weitere Informationsunterlagen: 
 

 Sicherheitsdatenblatt (MSDS) 

Alfred Kärcher GmbH 
 

Lichtblaustraße  7 
1220 Wien  
Austria 
 

Tel. +43 (0)1 250 60 - 0 
info@kaercher.at 
www.kaercher.at 

Wir beraten Sie gerne: 

Lagerung: 
 
 Verschlossen, vor Sonnenlicht geschützt, trocken 

sowie kühl aber frostfrei lagern 
 Nicht zusammen mit Lebensmitteln lagern 
 Nur im Originalbehälter lagern 
 Das Produkt ist min. 24 Monate nach Lieferung 

lagerfähig 
 Eine Veränderung der Produktfarbe hat keinen 

Einfluss auf die Wirksamkeit des  Produktes 

Dosierung und Ergiebigkeit: 
 
 

Inhalt: Reinigungsart:  Dosierung: Verschmutzung: 

-  Manuelle Küchenreinigung  bis 100 ml / l Wasser leichte 

- Manuelle Küchenreinigung  pur starke 

 

Anwendung: 
 
Manuelle Küchenreinigung 

 Auf die zu reinigenden Teile oder Flächen pur  
oder eine verdünnte Anwendungslösung  
(bis 100 ml / l Wasser) auftragen 

 Beheizte Geräte oder Oberflächen vorher auf  
unter 70°C abkühlen lassen 

 Je nach Verschmutzung 5 - 15 Minuten einwirken 
lassen. Gelöste Verschmutzung mit einem 
Scheuerschwamm oder Bürste entfernen.  
Gründlich mit heißem Trinkwasser nachspülen  
und trockenen lassen 

 Für die Reinigung von Brat-, Backöfen, Grills, 
Fritteusen, Salamandern, Kippbratpfannen etc.  
in gewerblichen Küchen 

 Für alkalibeständige Oberflächen geeignet. Für 
Aluminium, Leichtmetalle und lackierte Flächen 
nicht geeignet 

 
 

Verarbeitungshinweise: 
 
 Bei der Anwendung Schutzkleidung tragen 
 Nicht mit anderen Produkten mischen 
 Nur für gewerbliche Anwender/Fachleute 

Warnhinweise / Sicherheitsratschläge 
nach EG Richtlinien: 

                        
Hinweis: Vor Gebrauch Produktdatenblatt und 
Sicherheitsdatenblatt lesen.  

Enthält: Natriumhydroxid, Kaliumhydroxid (vgl. Ätzkali) 

Gefahren- und Sicherheitshinweise:  

Verursacht schwere Verätzungen der Haut und schwere 

Augenschäden. Staub/Rauch/Gas/Nebel/Dampf/Aerosol 

nicht einatmen. Schutzhandschuhe/Schutzkleidung/ 

Augenschutz/Gesichtsschutz tragen. BEI VERSCHLUCKEN: 

Mund ausspülen. KEIN Erbrechen herbeiführen.  

BEI BERÜHRUNG MIT DER HAUT (oder dem Haar): Alle 

kontaminierten Kleidungsstücke sofort ausziehen. Haut 

mit Wasser abwaschen oder duschen. BEI EINATMEN: Die 

Person an die frische Luft bringen und für ungehinderte 

Atmung sorgen. BEI KONTAKT MIT DEN AUGEN: Einige 

Minuten lang behutsam mit Wasser ausspülen. Eventuell 

vorhandene Kontaktlinsen nach Möglichkeit entfernen. 

Weiter ausspülen. Sofort 

GIFTINFORMATIONSZENTRUM/Arzt anrufen.  
Inhaltsstoffe gemäss Verordnung (EG):  
<5% nichtionische Tenside 


