


食品加工機の清掃に 製造工場の油汚れに

SVC 327-01（SGV 8/5_1903）

取扱店

TEL:045-777-7410
FAX:045-777-7411

業務用製品コールセンター サービスフロント

本社 〒222-0032 神奈川県横浜市港北区大豆戸町639番地3  TEL.045-438-1400  FAX.045-438-1401

各窓口の受付時間：9:00～17:00／月曜日～金曜日 （祝日、当社休日を除く）

製品の故障、修理、技術に関するお問い合わせ

ケルヒャー ジャパン株式会社

製品のご用命、仕様に関するお問い合わせ

www.kaercher.com/jp/

TEL:0570-78-3140（ナビダイヤル）
FAX:045-438-1320

標準装備

スチーム・吸引ホース
注文番号：
4.440-009.0

サクションパイプ
注文番号：
2.889-058.0
（注文番号は 1本です）

ノズルアダプター
注文番号：
2.889-011.0

ノズルアダプター 延長
注文番号：
2.889-052.0

ハンドノズル 150mm
注文番号：
2.889-008.0

フロアノズル 300mm
注文番号：
2.889-005.0

三角ノズル
注文番号：
2.889-053.0

コーナーノズル
注文番号：
2.889-028.0

ブラシセット
注文番号：2.863-011.0

● ホース・コード類の長さ：実寸を±5%の範囲で設定。 　● 記載の仕様・外観は、開発・改良により予告なく変更する場合があります。 ※ タンク満タン時

機種名
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注文番号

1.092-015.0

動力
（V）

単相 200

ヒーター
出力
（W）

2,800

スチーム
吐出量

（g/min）

最大 125

最大吐出
圧力

（MPa）

0.8

ボイラータンク
加熱温度 /吐出
温度（℃）

175 /100

清水
タンク容量
（L）

5.6

汚水
タンク容量
（L）

5.0

洗浄剤
タンク容量
（L）

2.0

バキューム
モーター
出力（W）

1200

吸引
風量
（L/s）

74

真空度
（hPa）

254

ヒート
タイム

　約 7分 30秒※

質量
（kg）

40

寸法
長さ×幅×高さ
（mm）

640×495×965

安心の長期保証

※当社ホームページでユーザー登録が必要です
※アクセサリー、パーツ、洗浄剤を除きます

登録ユーザー限定

業務用製品

品質に自信があ
るからこその長
期保証。
お客様が安心し
てお使い頂ける
ためのアフター
サービスを提供
しています。

1台 3 役の万能クリーナー
1 台でスチーム洗浄・バキューム清掃・床の洗浄が可能。スチーム洗
浄と同時にバキュームで吸引できるため、液だれや汚れた水の広がり
を抑え、二次汚染を予防できます。

オールインワンの万能性

スチーム機能を正しく使用することで、バクテリアを 99.999％除菌。
食品工場の製造ラインや食品加工機のような、洗剤の使用を避けた
い清掃シーンに最適です。

検査機関が認めた 99.999％の除菌力※

確かな洗浄力

清水タンクへの給水で、再加熱時間を短縮して連
続作業が可能。給水タイミングを液晶モニターの
ランプでお知らせし、効率の良い清掃を実現します。

洗浄剤吐出ホースや清掃後の吸引ホースを、洗浄
するためのクリーニングモードを搭載。衛生管理
が必要な清掃シーンに対応します。

給水による連続作業が可能
スチームの連続稼動

ホース内は常に清潔を保持
衛生メンテナンス機能

洗浄剤吐出後の吐出ホース、
ノズルに残った洗浄剤を 15
秒間の内部洗浄。

清水タンクから清水を吸引し
ながらパイプ、ホース内の汚
れを回収・洗浄。

リンシングモード

セルフクリーニング
モード

1 2

3 4

業務用 スチームバキュームクリーナー
※エンダース & パートナーズ研究所（ドイツ）の試験結果
試験方法：prEN 16615（除菌力評価のための試験方法）
試験条件：PVC床をスチーム最大に設定して、フロアノズルを用いて 30cm/秒で洗浄
試験細菌：腸球連鎖菌 ATCC 10541
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